
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

                            unsere klassische Küche                         raffiniert vegetarisch                         unsere besondere Küche__ 
 

 

 

Mo   12.09.   
 

 
 

Di     13.09. 

 
 
 

Mi     14.09. 

 

 
Do.   15.10. 

 
 

Fr.     17.10. 
 

 

 

Wochen Dessert:   Gefüllte Vanille-Quark-Crêpes mit Kultur-Blaubeeren und geschlagener Sahne 3,-€ 
 

Bitte beachten Sie: die Zahlung ist nur mit Ihrer Businesspark- oder Bank-/Kreditkarte -möglich. 

Gebratene Avocado aus dem 
Ofen mit einer méditerranen 

Würztomaten-Burrata 
* 

Lila Süsskartoffeln gefüllt mit 
braunen Chimeji-Pilzen, 

Chevre & Bananenschalotten 
* 

Gefüllte Kugel-Zucchini mit 
einem frischen TerraCotta- 

Pinien- Ratatouille &  Burrata   
* 

Portabella-Pilze mit einer Farce 
aus Tomatenfilets, Aubergine, 

Höri Bülle und Mascarpone   
* 

Küchen-Phantasien nach 
Tageseinkauf 

je 11,-€ 

Königsberger Klopse mit einem 
Kartoffelstampf in der 

Auberginen -Schleife, Kapernsoße 
* 

Seelachsfilets auf Keniabohnen und 
Parisienne-Kartöffelchen in Olivenöl-

Butter  gebraten 
* 

Geflügel-Variation von Grill Pollo 
fino &  Putengeschnetzeltem 

auf einem Tomaten-Pesto-Risotto  
* 

TerraCottas beste Spareribs (7 Tage 
mariniert) mit belgischen Pommes 
extra crunchy & frischem BBQ-Dip 

* 
Küchen-Phantasien nach 

Tageseinkauf 

je 10,-€ 

Gefüllte Rinderroulade mit Lauch 
à la crème, dazu ein kräftiges 

Kartoffelgratin 
* 

Junger Grünspargel mit einem 
saftigen Kalbsschnitzel & 

Kartöffelchen in sc. Hollandaise 
* 

Zwiebelrostbraten vom 
Argentinisches Roastbeef live am 
Büffet tranchiert in Cognacsoße 

* 

Soufflierter Lachs-Strudel mit  
rotem Mangold und Olivenöl 

in  Rieslingsoße 
* 

 Küchen-Phantasien nach 
Tageseinkauf 

je 13,50€ 
 

vorab gerne 
einen gemischten Salat mit Samen & Sprossen 

oder Crèmesüppchen von Wald-Mischpilzen mit         
                 gebackenen Rosmarin-Käse-Croutons 

                      je  3,50€  
 

mit Kokos und Ingwer 

 

 


